
CASTAGNA GOLOSA 2023
GO L O S I D I TU T T O I L MO N D O

UNITEVI!! !
Codera, 1-5 novembre 

OSTERIA ALPINA
di Codera

• Gnocchetti di farina di castagne al formaggio fuso
• Tagliatelle di castagna al ragù di cervo
• Raviolacci con ripieno di ricotta e castagna al burro e salvia
• Crema vellutata contadina, con porri, patate di Cìi e castagne di Codera

• Brasato con intingolo di castagne
• Bocconcini di cervo con purè di castagne e patate di Codera
• Arista con miele, prugne e castagne
• Polenta di mais “Quarantìn 8file di Codera” con castagne
• Trittico di formaggi d’alpe con miele topbar di castagno
• Patate e verze al salto con castagne lesse

• Gelatagno – Castagne affogate nel fiordilatte
• Fugascìm con latte alla castagna
• Torta sbriciolosa della casa farcita alla marronita dell’Associazione
• Dolcetti alle castagne sciroppate
• Tortino al purè di castagna

Liquore alla castagna (solo per maggiorenni)

Prima di tutti pasti: 

Aperitivo autunnale
della casa con crostini di lardo guarniti con castagne e miele di Codera

Primi Piatti

Secondi Piatti
e Contorni

Dolci

Osteria Alpina 0343 62037 – 3381865169 
info@valcodera.com - www.osterialpina.it

È gradita la prenotazione

OGNI GIORNO UNA COMBINAZIONE DIVERSA 
PER UN AUTUNNO AUTENTICO E SPECIALE!
Ingredienti unicamente dal territorio 
(Val Codera, Val dei Ratti e Val Chiavenna).


